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LACAVE AOP COTES DU RHONE

LES VIGNERONS DE GIGONDAS I_a FO nt LO u i S i ane

Notre cave est située sur la commune de Gigondas, au pied des Dentelles de Montmirail.

Notre vignoble quant a lui, s'étend

sur 313 hectares toutes appellations confondues. Depuis 1956, nos

vignerons récoltants, ambassadeurs des Crus de la Vallée du Rhone, cultivent leurs vignes de maniere
raisonnée. Nos vins sont a I'image de ces passionnés, fiers de leurs valeurs et de leur personnalité.
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CEPAGES

75% Grenache noir

15% Syrah

10% Cinsault, Mourvédre, Carignan

TERROIR
Terroirs de plaine

VINIFICATION ET ELEVAGE
Vinification traditionnelle.
Eraflage total, pas de foulage. Cuvaison longue, environ 15 jours.

NOTES DE DEGUSTATION

Vin rouge aux reflets violines, jolie intensité colorante.

Un premier nez tendre aux notes épicées et fruitées. Il s'ouvre ensuite
sur des notes réglissées (zan), poivrées et cerises.

Une attaque franche, sur de beaux tanins fins et bien enrobés.

Bonne structure gourmande en bouche.

ACCORDS METS ET VINS

Ce Cotes du Rhéne La Font Louisiane rouge se déguste avec plaisir et
gourmandise sur sa jeunesse. Ce vin rouge s'accordera trés bien sur
un poulet basquaise, un parmentier au canard confit, un pot-au-feu aux
trois viandes.

Potentiel de garde : a boire dées a présent et dans les 3 ans
La température du service doit étre comprise entre 16 °C et 18 °C.

Vallée du Rhéone
Terroirs d'Accueil
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