;'m,(m [ ACAVE AOP SAINTE CECILE

LES VIGNERONS DE GIGONDAS L e D I-t d u B a ro n N OI r

Notre cave est située sur la commune de Gigondas, au pied des Dentelles de Montmirail. Notre vignoble
quant a lui, s’étend sur 313 hectares toutes appellations confondues. Depuis 1956, nos vignerons récoltants,
ambassadeurs des Crus de la Vallée du Rhdne, cultivent leurs vignes de maniére raisonnée. Nos vins sont a
I'image de ces passionnés, fiers de leurs valeurs et de leur personnalité.

c5:> CEPAGES
T3y 65% Grenache noir
~ 25% Syrah
10% Mourvedre

TERROIR

@&@ Lappellation Cotes du Rhoéne Villages Sainte-Cécile est reconnue en
2076. Sur les bords de I'Aygues, la culture de la vigne s'étend a perte
de vue... Le vignoble se situe sur les communes de Sainte-Cécile-les-
Vignes, Tulette et Rochegude. Les vignes sont cultivées sur des sols
argilo-limoneux et caillouteux.

VINIFICATION ET ELEVAGE

@ Vinification traditionnelle. Eraflage total & réception des raisins.
Cuvaison moyenne de 15 jours environ.
Délestages pour une fine extraction de la couleur, remontages
quotidiens. Pigeages manuels.

NOTES DE DEGUSTATION
Une robe pourpre, au nez ce Sainte Cécile rouge laisse apparaitre des
fruits noirs tels que la cerise noire et le cassis. En bouche, nous retrou-
e vonsde Ia_matiére et dg la structure, des fruits nojrs avec Qes tanins
DU BARON NOIR fermes qui laissent envisager une belle garde. Une finale réglisse qui en
- fait un vin de caratere.
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? ACCORDS METS ET VINS

Un accord parfait sur un navarin d'agneau, une joue de porc,un plateau
i de fromages.

Sainte-Cécile-Les-Vign:

COLE PR RSONRITT Potentiel de garde : & boire dans les 5 ans

APPELLATION COTES DU RHONE VILLAGES PROTECHE

B o La température du service doit étre comprise entre 16 et 18°C.
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