
CÉPAGES
65% Grenache noir
25% Syrah
10% Mourvèdre

TERROIR
L’appellation Côtes du Rhône Villages Sainte-Cécile est reconnue en 
2016. Sur les bords de l’Aygues, la culture de la vigne s’étend à perte 
de vue... Le vignoble se situe sur les communes de Sainte-Cécile-les-
Vignes, Tulette et Rochegude. Les vignes sont cultivées sur des sols 
argilo-limoneux et caillouteux. 

VINIFICATION ET ÉLEVAGE
Vinification traditionnelle. Éraflage total à réception des raisins.
Cuvaison moyenne de 15 jours environ. 
Délestages pour une fine extraction de la couleur, remontages
quotidiens. Pigeages manuels.

NOTES DE DÉGUSTATION
Une robe pourpre, au nez ce Sainte Cécile rouge laisse apparaître des 
fruits noirs tels que la cerise noire et le cassis. En bouche, nous retrou-
vonsde la matière et de la structure, des fruits noirs avec des tanins 
fermes qui laissent envisager une belle garde. Une finale réglisse qui en 
fait un vin de caratère.

ACCORDS METS ET VINS 
Un accord parfait sur un navarin d’agneau, une joue de porc,un plateau 
de fromages.

Potentiel de garde : à boire dans les 5 ans
La température du service doit être comprise entre 16 et 18°C.

GIGONDAS LA CAVE 589, ROUTE DE VAISON 84190 GIGONDAS FRANCE
Tél. 04 90 65 86 27 -  infos@cave-gigondas.fr - www.cave-gigondas.fr

Notre cave est située sur la commune de Gigondas, au pied des Dentelles de Montmirail. Notre vignoble 
quant à lui, s’étend sur 313 hectares toutes appellations confondues. Depuis 1956, nos vignerons récoltants, 
ambassadeurs des Crus de la Vallée du Rhône, cultivent leurs vignes de manière raisonnée. Nos vins sont à 
l’image de ces passionnés, fiers de leurs valeurs et de leur personnalité.

Des nuances de terroirs pour des vins d’excellence

Vallée du Rhône

AOP SAINTE CECILE 
Le Dit du Baron Noir


