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LES VIGNERONS DE GIGONDAS DO m a N e d e I a S O u C h | e r‘e

Notre cave est située sur la commune de Gigondas, au pied des Dentelles de Montmirail.
Notre vignoble quant a lui, s'étend sur 313 hectares toutes appellations confondues. Depuis 1956, nos
vignerons récoltants, ambassadeurs des Crus de la Vallée du Rhéne, cultivent leurs vignes de maniére
raisonnée. Nos vins sont a I'image de ces passionnés, fiers de leurs valeurs et de leur personnalité.
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ok 80% Grenache

Y 20% Syrah

TERROIR
) Propriété familiale depuis cing générations, au coeur du terroir de
@8/@ Gigondas, un petit vignoble de 8 hectares travaillé au fils du temps
" dans la tradition, en viticulture raisonnée. Vieilles vignes.
Thémis et Anik V-Souchiére, vigneronnes

VINIFICATION ET ELEVAGE

Vinification traditionnelle avec un égrappage partiel. La cuvaison est

longue, 21 jours environ. Délestages, pigeages manuels, remontages
@ afin d'extraire les arébmes et la couleur. Elevage en cuve et quelques

barriques.

NOTES DE DEGUSTATION
La couleur est d'un superbe rubis lumineux.
5 Un nez puissant et complexe, sur des notes de fruits rouges, de boisé
<> vanillé et d'épices. Lattaque est franche et la bouche se poursuit sur
une légere vivacité apportant une sensation de fraicheur et une forte
persistance aromatique.
Une cuvée féminine possédant une belle matiere avec une finale souple

et élégante.
DOMAINE DE LA SOUCHIERE | g ACCORDS METS ET VINS
GIGQNDAEES Ce Gigondas est a déguster sur un magret de canard aux cepes, des
m”‘m"”@“m aubergines grillées ou une joue de boeuf braisée a la créole.

Potentiel de garde: 5a 7 ans
La température du service doit étre comprise entre 16 °C et 18 °C.
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