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LES VIGNERONS DE GIGONDAS D O m a I n e d e Ca ro b e I Ie

Notre cave est située sur la commune de Gigondas, au pied des Dentelles de Montmirail. Notre vignoble
quant a lui, s'étend sur 313 hectares toutes appellations confondues. Depuis 1956, nos vignerons récoltants,
ambassadeurs des Crus de la Vallée du Rhone, cultivent leurs vignes de maniére raisonnée. Nos vins sont a
I'image de ces passionnés, fiers de leurs valeurs et de leur personnalité.
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TERROIR
Sols de galets et graviers calcaires, argiles brunes.

VINIFICATION ET ELEVAGE

@ Vinification traditionnelle avec un éraflage total. Longue cuvaison,
délestages pour une meilleure extraction de la couleur.
Pigeages manuels, remontages. Elevage méticuleux en cuve.

Ce Vacqueyras s'ouvre sur des notes de violette aux tannins ciselés
offrant une belle tension. La myrtille et la groseille laissent ensuite place
a des notes de garrigue et de poivre vert.

5 NOTES DE DEGUSTATION
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ACCORDS METS ET VINS
? A déguster sur un paveé d'agneau fargi.

DOl\g’éINE Potentiel de garde : 5a 8 ans
CAROBELLE La température du service doit étre comprise entre 16 °C et 18 °C.

VACQUEYRAS [B

APPELLATION D'ORIGINE PROTEGEE

Vallée du Rhone
Terroirs d'Accueil
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